


Negli anni il locale si trasforma con I'aggiunta

di contemporaneita e tecnica in cucina - grazie all’arrivo
dello chef Alessandro Gavagna - e matura uno stile
personale nella gestione della sala, contraddistinto

da cura dei dettagli, garbo e calore nell'accoglienza
grazie alla gestione di Tanja e Mitja Sirk.

Il ristorante Trattoria al Cacciatore diventa presto

un luogo che accoglie clienti da tutta Italia e dall'estero
e le principali guide di settore hanno premiato e
confermato negli anni, con riconoscimenti, a costanza
e il percorso portato avanti dalla famiglia Sirk.

RADICI CONTEMPORANEE

RISTORANTE
TRATTORIA
AL CACCIATORE

La storia del ristorante Trattoria al Cacciatore inizia
negli anni ‘80 con Josko Sirk e la moglie Loredana,
che decidono di trasformare l'osteria di famiglia

in un punto di riferimento gastronomico del territorio.




CUCINA E PRODOTTI DEL TERRITORIO

OSTERIA LA PREDA

DE LA SUBIDA

L'Osteria La Preda ¢ il luogo dove fermarsi

per un boccone informale e gustoso, con un menu

di cucina da tutti i giorni, piatti e spuntini pensati sia
per il consumo in Osteria che per l'asporto, e la vendita
dei prodotti di alta qualita e artigianalita - confezionati
e al taglio - dei fornitori e amici de La Subida.

L'Osteria & anche
bottiglieria, con una
proposta di oltre 150
etichette di vino, dal Collio
e dal Friuli-Venezia Giulia
e una mescita di vino

al bicchiere con alcune
chicche dall’ltalia

e dal mondo pensate

da Mitja Sirk.
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OSPITALITA

Da un borgo contadino costruito nel 1981 e immerso
nel bosco e dal'sogno di Josko di creare un‘atmosfera
calda'e curata, nasce l'ospitalita a la Subida.

LA SU];I])A Immersi nella natura, circondati da attenzioni.

UN LUSSO ARCAICO E ACCOGLIENTE

LE CASE

Le case, tutte diverse fra loro, ma simili nello stile
rustico e nella presenza di alcuni elementi

che riportano alla civilta contadina,

sono pensate per accogliere due persone

o piccoli nuclei familiari.

ESCLUSIVITA E RELAX

LE DIMORE

Cura dei dettagli, pace, i colori e i suoni del bosco:

le Dimore regalano un‘atmosfera unica

e fuori dal tempo, un’esperienza autentica

di contatto con la natura senza rinunciare al comfort.




VIVERE LA SUBIDA, VIVERE IL COLLIO

LA SUBIDA E...

| CORSI DI CUCINA
con lo chef stellato Alessandro Gavagna,
dedicati agli amanti del cibo

MOMENTI DI BENESSERE
la possibilita di un viaggio emozionale
alla riscoperta del benessere spirituale e fisico

LA VASCA
un angolo fra le felci in cui sostare, in pace
con sé stessi, in armonia con la natura

IL PIC-NIC
su prenotazione, per chi ama mangiare immerso
nel verde di prati e boschi

L'APERITIVO

da consumarsi in casa o negli spazi comuni,
a base di piccole preparazioni della cucina
e dei viniin carta

UNA PASSEGGIATA A CAVALLO
lungo i sentieri del Collio

IL CAMPO DA GOLF
poco distante o i sentieri che costeggiano
le vigne, da percorrere a piedi o in bicicletta

UN GIRO IN VESPA
per le dolci colline del Collio

info@lasubida.it

t. +39 048160531



